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FICHA TECNICA

OFICINA CENTRAL
Avd.Barcelona,119

V-13 Vilafranca del Penedes
‘ ALMELA CANDEAL Fecha: 21/06/13
Vilafranquina
1-COMPOSICION

100% Harina trigo.

2-DESCRIPCION

Harina de trigo blando obtenida de la molturacion del grano de trigo entero,
maduro y sano.
Sensorialmente es de aspecto pulverulento, sin impurezas, sin insectos ni
materias extraflas, de color blanco con ausencia de olores y sabores

e

xtrafos

3-PROCESO DE ELABORACION

1°.Limpieza del trigo maduro, entero y sano.
2°.Acondicionamiento del trigo con agua.
3°.Molturacién y separacién del salvado hasta la obtencion de la harina.

4-ENVASE

Sacos de papel y camiones cisterna a granel.

5-CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

En sitio fresco, seco y aislado del suelo.

6-VIDA

DEL PRODUCTO

Seis Meses.

7-CARACTERISTICAS FISIO-QUIMICAS

Variables Minimo Maximo
Humedad 15%
Proteina (Nx5.7)s.s.s. 10%
Cenizas (s.s.s.) 0.66%
Gluten Himedo 23,5 % min.
Gluten Seco 7% min.
Absorcion de agua 52 %
Falling Number 320seq.
W 120 150
P/L 0.40 0.70
Plantas en:
Sta. Margarida i Els Monjos (Barcelona), Arévalo (  Avila) y Cadiz.
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8-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Variables
Recuento total
Mohos y levaduras
Salmonella
Escherichia coli

Inferior a 100.000 c/gr
Inferior a 10.000 c/gr
Ausenciaen 25 gr
Ausenciaen 1gr

9- ALERGENOS

El gluten propio del trigo.
10- OGM
No es un producto OGM

11- MICOTOXINAS

Variables

Aflatoxinas: B1+B>+G1+G»

Inferior a 4 ppb

Aflatoxina: B1

Inferior a 2 ppb

Ocratoxina A

Inferior a 3 ppb

Deoxynivalenol (DON)

Inferior a 750 ppb

Zearalenona

Inferior a 75 ppb

12- METALES PESADOS

Variables
Plomo Inferior a 0,2 ppm
Cadmio Inferior a 0,2 ppm

Plantas en:
Sta. Margarida i Els Monjos (Barcelona), Arévalo (  Avila) y Cadiz.




